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  Hotel Kuźnia Napoleońska, Sochaczewska 5, 96-515 Paprotnia 

+46 861 52 13; rezerwacje@kuzniahotel.pl  

MENU WIGILIJNE SERWOWANE I 150,00 zł / os 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRZYSTAWKI NA STOŁACH 

PÓŁMISEK SCHABÓW NADZIEWANYCH MORELĄ ORAZ ŚLIWKĄ KALIFORNIJSKĄ  

PÓŁMISEK PRZYSTAWEK MINI TORTILLE Z KURCZAKIEM, WARZYWAMI,  

CIASTECZKA FRANCUSKIE NADZIEWANE SERKIEM 

KREMOWYM I ŁOSOSIEM 

ŚLEDZIE Z KAPARAMI I Z CYTRYNĄ W ZALEWIE OCTOWEJ 

ROLADA Z BURAKA NADZIEWANA SERKIEM CHRZANOWYM, KOPERKIEM I 

SZALOTKĄ 

CARPACCIO Z ŁOSOSIA, Z KAPARAMI I OLIWĄ 

RYBA PO GRECKU 

 

FILETY RYBY PODAWANE W CIENKO KROJONYCH I 

DUSZONYCH WARZYWACH 

SAŁATKA EGZOTYCZNA Z MANGO, ORZECHAMI KARMELIZOWANYMI, MIXEM 

SAŁAT Z DRESSINGIEM MIĘTOWYM 
  

ZUPA SERWOWANE 

KREM Z PIECZONEJ DYNI Z PESTKAMI DYNI 
  

DANIA GŁÓWNE SERWOWANE 

POLĘDWICA Z DORSZA NA MUSIE Z ZIELONEGO GROSZKU, PODAWANA Z 

GLAZUROWANĄ MARCHEWKĄ  

LUB 

PIECZONA SOCZYSTA PIERŚ Z KACZKI  SERWOWANA Z SOSEM Z MANGO I BRZOSKWIŃ, 

PODAWANA NA ŻURAWINIE, I PIECZONYCH JABŁKACH, 

Z KLUSKAMI ŚLĄSKIMI Z NATKĄ PIETRUSZKI I 

BURACZKAMI 
  

DESER  

CIASTA NA BUFECIE MAKOWIEC, KEKS, SERNIK 

  

DODATKI  

WYBÓR PIECZYWA MASŁO  

  

NAPOJE  

KAWA I HERBATA NA BUFECIE EKSPRES I WYBÓR HERBAT 

SOKI I WODA  
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  Hotel Kuźnia Napoleońska, Sochaczewska 5, 96-515 Paprotnia 

+46 861 52 13; rezerwacje@kuzniahotel.pl  

MENU WIGILIJNE SERWOWANE II  180,00 zł / os 

PRZYSTAWKI NA STOŁACH 

WYBÓR PASZTETÓW KUŹNIOWYCH Z ŻURAWINĄ, Z SUSZONYMI POMIDORAMI, Z PISTACJĄ 

PÓŁMISEK PRZYSTAWEK MINI TORTILLE Z KURCZAKIEM, WARZYWAMI,   

KORECZKI KRABOWE Z PASTĄ KOPERKOWĄ,  BABECZKI 

WYTRAWNE Z HUMMUSEM 

ŚLEDŹ PO KASZUBSKU 

 

PRZYGOTOWYWANY W MARYNACIE ZE SMAŻONĄ 

CEBULKĄ, POMIDORAMI I ZIOŁAMI 

ROLADA Z BURAKA NADZIEWANA SERKIEM CHRZANOWYM, KOPERKIEM I 

SZALOTKĄ 

CARPACCIO  Z RZODKWI MARYNOWANEJ, RUKOLI, I MOZZARELLĄ 

RYBA PO GRECKU 

 

FILETY RYBY PODAWANE W CIENKO KROJONYCH I 

DUSZONYCH WARZYWACH 

SAŁATKA SERRANO SZYNKA SERRANO, SER PLEŚNIOWY, ROSZPUNKA Z 

DODATKIEM SZCZAWIU KRWISTEGO, Z SOSEM 

MIODOWO MUSZTARDOWYM 

SAŁATKA Z GRUSZKĄ I SEREM HALLOUMI PODAWANA Z GRANATEM NA ŚWIEŻEJ ROSZPUNCE Z 

DRESSINGIEM  

ZE SŁODKIEJ MUSZTARDY   
  

ZUPA SERWOWANE 

CONSOMME Z GRZYBAMI  NA OSTRO PODAWANA Z OPIEKANYMI KOKARDKAMI 

MAKARONOWYMI I WARZYWAMI POKROJONYMI W 

PASEMKA 
  

DANIA GŁÓWNE SERWOWANE 

ŁOSOŚ PIECZONY POD PRZYPRAWAMI  

Z BESZAMELEM 

ŁOSOŚ ZAPIEKANY POD PISTACJOWO DYNIOWĄ 

KRUSZONKĄ Z DODATKIEM PARMEZANU, Z 

DELIKATNIE KREMOWYM SOSEM, SERWOWANY NA 

PUREE Z ZIELONEGO GROSZKU I SZPARAGAMI 

LUB 

DELIKATNE POLICZKI WOŁOWE WOLNO DUSZONE POLICZKI WOŁOWE, PODAWANE W 

ESENCJONALNYM SOSIE WARZYWNYM, NA 

GLAZUROWANYCH SMUŻKACH MARCHWI, 

SERWOWANE Z KLUSKAMI ŚLĄSKIMI Z NATKĄ ORAZ 

BURACZKAMI 
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DESER NA BUFECIE 

CIASTA NA BUFECIE MAKOWIEC, KEKS, SERNIK 

  

DODATKI  

WYBÓR PIECZYWA MASŁO 

  

NAPOJE  

SOK I WODA  

KAWA I HERBATA NA BUFECIE EKSPRES I WYBÓR HERBAT 

  
II SERWOWANIE 35,00 ZŁ 

BARSZCZ CZERWONY DO PICIA 

KROKIETY OPIEKANE NA ZŁOTO FASZEROWANE PIECZARKAMI 

KUŹNIOWE PIEROGI Z KAPUSTĄ I CEBULKĄ DUSZONĄ 

AZJATYCKIE PIEROŻKI WARZYWNE PODAWANE Z SOSEM SOJOWYM 
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  Hotel Kuźnia Napoleońska, Sochaczewska 5, 96-515 Paprotnia 

+46 861 52 13; rezerwacje@kuzniahotel.pl  

MENU WIGILIJNE BUFETOWE I   150,00 zł / os (2h SERWOWANIA) 
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ZIMNY BUFET  

DESKA WĘDLIN PIECZONYCH KARKÓWKA, SCHAB, BOCZEK, PASZTET 

DESKA SERÓW WYBÓR SERÓW ZÓŁTYCH I PLEŚNIOWYCH 

ŚLEDZIE Z KAPARAMI I Z CYTRYNĄ W ZALEWIE OCTOWEJ 

MINI CIASTECZKA I BABECZKI NADZIEWANE DELIKATNYM SERKIEM, Z ORZECHAMI, 

CHIPSEM Z SZYNKI PARMEŃSKIEJ, KARMELIZOWANĄ 

GRUSZKĄ, KREWETKĄ 

ROLADA SZPINAKOWA NADZIEWANA ŁOSOSIEM 

SAŁATKA Z BURAKA Z KOZIM SEREM Z SOSEM CZOSNKOWO MIODOWYM 

SAŁATKA WALDORFF JABŁKA, SELER, ORZECHY WŁOSKIE, RUKOLĄ W SOSIE 

MAJONEZOWYM 

MIX SAŁAT Z POMARAŃCZĄ I SUSZONYMI DAKTYLAMI 

MIX SAŁAT Z POMARAŃCZĄ I OLIWKAMI 

  

ZUPA  

KREM Z CUKINII  Z DODATKIEM OLIWY Z PESTEK SŁONECZNIKA 
  

DANIA CIEPŁE  

KARP PIECZONY NA STYL KLASYCZNY 

Z SOSEM ŚMIETANOWYM NA BOKU 

PICATTA Z KURCZAKA W SOSIE CYTRYNOWYM 

MIRUNA W SOSIE CURRY NA ŁOŻU Z WARZYW  

KUŹNIOWE PIEROGI Z KAPUSTĄ I CEBULKĄ DUSZONĄ 

ZIEMNIAKI OPIEKANE Z PIETRUSZKĄ 

MIX WARZYW SZYKOWANYCH NA PARZE 

  

DESER 
 

WYBÓR CIAST KEKS, PIERNIK, MAKOWIEC, SERNIK Z RODZYNKAMI 

  

DODATKI  

WYBÓR PIECZYWA CHLEB KLASYCZNY, BAGIETKA, BUŁKI 
  

NAPOJE  

SOKI, WODA  

KAWA I HERBATA  
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  Hotel Kuźnia Napoleońska, Sochaczewska 5, 96-515 Paprotnia 

+46 861 52 13; rezerwacje@kuzniahotel.pl  

MENU WIGILIJNE BUFETOWE I   170,00 zł / os (2h SERWOWANIA) 
 

 

 

 

 

ZIMNY BUFET  

PÓŁMISEK SCHABÓW NADZIEWANYCH MORELĄ ORAZ ŚLIWKĄ KALIFORNIJSKĄ  

TORTILLE ŁOSOSIOWE I WARZYWNE Z DELIKATNYM SERKIEM 

ŚLEDZIE Z ŻURAWINĄ W ZALEWIE OCTOWEJ 

RYBA PO GRECKU 

 

FILETY RYBY PODAWANE W CIENKO KROJONYCH I 

DUSZONYCH WARZYWACH 

SAŁATKA Z ANCHOIS I RUKOLĄ Z DODATKIEM POMARAŃCZY I WINEGRET 

SAŁATKA Z WĘDZONEGO ŁOSOSIA  

W SOSIE TERIYAKI 

MAKARONEM RYZOWYM, WARZYWAMI I KOLENDRĄ 

SAŁATKA Z DAKTYLAMI I ŚWIEŻYMI FIGAMI 

 

Z KOZIM SEREM SERWOWANA NA ENDYWII Z SOSEM 

BAZYLIOWYM 
  

ZUPA  

ROSÓŁ Z GĘSI  Z MAKARONEM DOMOWYM 
  

DANIA CIEPŁE  

KARKÓWKA DUSZONA NA KARMAZYNOWO W PRZYPRAWACH Z PIKANTNYCH PAPRYK 

ŁOSOŚ PIECZONY W SEZAMIE NA MUSIE Z ZIELONEGO GROSZKU W SOSIE 

CYTRYNOWYM 

GRILLOWANE ROLADKI Z KURCZAKA  NADZIEWANE SUSZONYMI ŚLIWKAMI I SEREM 

PLEŚNIOWYM I MUSEM  

PIEROŻKI AZJATYCKIE  Z WARZYWAMI ORAZ GRZYBAMI SHIITAKE I MUN 

PUREE MARCHEWKOWE Z ZIEMNIAKAMI 

KALAFIOR ROMANESCO I KLASYCZNY GOTOWANY I POLANY BUŁKĄ Z MASEŁKIEM 
  

DESER  

WYBÓR CIAST KEKS, PIERNIK, MAKOWIEC, SERNIK Z RODZYNKAMI 
  

DODATKI 
 

WYBÓR PIECZYWA CHLEB KLASYCZNY, BAGIETKA, BUŁKI 
  

NAPOJE  

SOKI, WODA  

KAWA I HERBATA  
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